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SAJTFORRADALOM

=2-Egyre tobb kiilonleges sajt szuletik ma Magyarorszagon és
mutatkozik be a helyi piacokon, vasarokon vagy bor- és
gasztronomiai fesztivalok alkalmaval.

=2-A kézmlUves-, termel6i- vagy hagyomanyos sajtkészités egyre
divatosabb. A ,sajtossag”, a sajtmlves mesterség kezdi
felkizdeni magat a jegyzett gasztrohivatasok kozé.

2. A rendszervaltas utan néhanyan, megunva a nagytzemi, ,bolti”
sajtokat, visszanyulva a tradiciokhoz, elkezdtek otthon sajtot
késziteni. Akadtak koztik olyanok, akik nagyon komolyan vették
munkajukat, mesterré képezték magukat és olyan sajtokat
készitenek, melyek méltdéak Ilehetnének a nemzetkodzi
elismerésre is, de sajnos kozuluk sok csak a kulféldi sajtok
utanzata.



FOGYASZTOI SZOKASOK &
TEJTERMEKEK PIACAN

=2-Az elmult két eévtizedben, az EU-csatlakozast
kovetéen a tej- és tejtermékek piacan valtoztak a
fogyasztoi szokasok, egyre népszerilibbek a sajtok. A
Gfk Hungaria szerint a legkedveltebb 10 élelmiszer
kozott a sajtok folyamatosan jelen vannak. SOt a
kedveltség pozitiv elmozdulast mutat.

&£2-Hazankban mas orszagokkal osszehasonlitva kevés a
kilonleges tejtermék és a tejtermékek fogyasztasi
piacan a markahdség nem jellemzé.



KKASE - \)AJTKESZ[ 6K cnst

&2-A Kis- és Kozepes Agrarvallalkozok és Sajtkészit6k Egyesulete
osszefogja és felkarolja a mindségi sajtok készitbit. A tagok
szamanak gyors novekedése mutatja, hogy a sajtkészit6k mar
felismerték, hogy egyuttes fellépéssel javithatjak sajat
tevékenységlik szakmai szinvonalat és piaci eredményességét.

&2-A sajtkészit6k kozos célja, hogy eredetvédett, tradicionalis és
minoségi kiilonleges magyar sajtokat és tejtermékeket
tudhassunk magunkénak! Ennek eléréséhez eddig is szamos
programot valdsitott mar meg az Egyesulet, de a jov6ben még
tobbet kivan tenni annak érdekében, hogy a magyar
tejtermékek egyedivé valjanak és megkiulonboztetett
figyelmet kaphassanak a fogyasztoktal.



MAGYAR SAJTOK ES AZ
EREDETVEDELEM

%@\ Eddig egyetlen magyar sajtfélét, a Gomolyat
javasoltak felvételre a Hungarikum értéktarba

HUNGARIKUM

Sonkasajt, Kecskekrémsajt, Lagy kecskesajt, Parenyica saijt,
Gomolya, Koményes sajt, Szekszardi csemegesajt, Derby kenheto-
zsiros Omlesztett sajt, Gocseji csemegesajt, Lajta sajt, Moson
megyei csemegesajt, Ovari sajt, Orségi kecskesajt, Palpusztai saijt,
Teasajt, Natur kecskesajt, Paloc gomolya, Nagyrédei kecskesajt

ROgos turd van HKT kérelem alatt



HAZAI SAJTKULTURA JOVOJE

=2- Az utdbbi évtizedekben nagyon elhanyagoltuk a magyar sajtkulturat, de van
remény, hiszen ugy tlnik viragzasnak indult valami a magyar sajtok terén.
Ha a képzeletbeli sajttérképet megnézziik olyan nevekkel talalkozhatunk
mint az Alfoldi parasztsajt, Ladanyi sajt, Balatoni sajt, Gyomai kecskesaijt,
Hegyvidéki sajt, Gylirdfli sajt, Hortobagyi kecskesajt, stb.

£2. A Magyar Elelmiszerkdnyv "megkiilénbéztet6 mindségi jeléléssel elldtott
kézmlives tejtermékek"-ként a kovetkezSket emliti: Juhgomolya sajt, Ovari
sajt, Trappista sajt, Mosonmegyei csemegesajt, Palpusztai sajt, Lajta sajt.
Ez kiindulasi alapja lehetne annak, hogy elinduljunk az igazi hires magyar
sajtok keresésére.

£2-Mindenekel6tt magyar sajtbaktériumokat kellene haszndlni a magyar
sajtok keészitésénél. Ezért a KKASE Sajtkészit6k Egyestlete célul tlzte ki,
hogy olyan agrarinnovacios kutatasba kezd, amelynek célja a magyarorszagi
(Karpati-medencei) sajtkultura megteremtése céljabdl a teljes sajtos
vertikum szintenyészetekkel valo ellatasanak kidolgozasa.



